FRANCE!

SCHMECKT LAMOUR

sich gilt nach wie vor als das Land Europas mit der feinsten Esskultur.
in Miinchner Restaurants lasst sie sich authentisch erleben

ATELIER GOURMET

D4 Rablstr. 37, Haidhausen,

Tel. 48 72 20, Mo-Sa 18-1 Uhr,
HG 18-21 Euro, EC, V, MC,

S Rosenheimer Platz,
www.ateliergourmet.de

M Der Chef de Cuisine Philippe
Bousquet kombiniert franzésische
und italienische Kiiche, auch auf
der Weinkarte stehen Tropfen bei-
der Provenienzen. Zu einer Flasche
Chablis genossen wir herrlich cre-
miges Entenlebermousse und bre-
tonischen Fischteller mit Grena-
dier- und Tunfisch, Seeteufel,
Jakobs- und Miesmuscheln — alles
exakt gegart und fein abge-
schmeckt. Einzig die Gemiise-Bei-
lage hitte etwas reichlicher sein
kénnen, Die Dessert-Kronung:
traumhaftes Pistazienparfait und
extravagantes Absinthe-Zitronen-
Sorbet, mild verfeinert mit Basili-
kum. Bien fait! mb
Kiiche BERRO
Atmosphiire EREEEC
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