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Mare et Monti
Das Atelier Gourmets
in Haidhausen

3 I [talienischer Service in einem Restaurant
mit franzdsischer Kiiche, dass findet man in
Miinchen auch nicht aller Tage. Im Atelier
Gourmets kann sich der Gast davon liberzeu-
gen, wie gut das Franzdsische mit dem Ital-
ienischen harmoniert. Wahrend der Franzose
Philippe Bousquet in der Kiche zaubert, sor-
gen der Italiener Andrea und seine Kollegin
bestens fiir die Géaste, Es geht entspannt zu im
Atelier. Das Publikum setzt sich aus legeren
MittdreiBigerin und alteren Anzugtragern mit
aufgebrezelten Damen zusammen. Entweder
speist man a la carte oder wahlt fir 34 Euro ein
Vier-Géange-Meni aus der Tageskarte (inkl.
Weine 49 Euro). Philippe Bousquet pflegt einen
ganz eigenen Kochstil. Aus hervorragende Zu-
taten entstehen Gerichte, die immer etwas
Bodenstédndiges und Kraftvolles haben. Wie
zum Beispiel bei der Ochsenschwanzterrine
mit Géansestopfleber (9,20 Euro) oder dem ge-
bratenen Rinderfilet ,Charolais” (20 Euro). Auf
keinen Fall darf man das Atelier Gourmets ver-
lassen ohne den hervorragenden Schokoladen-
kuchen mit Vanilleeis (6,90 Euro) probiert zu
haben. Das man sich in dem Lokal wohl fiihlt
liegt aber nicht nur am guten Essen und dem
aufmerksamen Service sondern auch am ge-
lungenen Ambiente. Ein echter Hingucker sind
die beiden langen Spiegel an der Wand, in
denen man herrlich das ganze Treiben im
Lokal iiberblickt. pw
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