FRANKREICH

GROSSE TRADITIONEN

Les Cuisiniers

ATELIER GOURMET

Gott ist Franzose

Bistro! TK-Baguettes aus der Indus-
triekiiche haben diesen wunderbaren
Begriff fur deutsche Herzen leider
ein wenigverfarbt. Stehterdochin
seiner Heimat fiir den entspannt-
héflichen Umgang mit dem Gastund
eine Kiiche, die sich frisch und inspi-
riert dem leiblichen Wohl widmet.
Dassdazu ein wohlfeiler Tropfen ge-
hort, versteht sich beinahe von
selbst. Gliicklich, werin Miinchen
lebt, denn statt auf die lange Route
Nationale1gehtes flugs nach Haid-
hausen ins so genannte Franzosen-
viertel. Waren es frither die Strafen-
namen, die diesen Spitznamen
rechtfertigten, soistes heutedie
stattliche Anzahl an frankophilen
Speisestatten. Erste Wahl darunter:
das Atelier Gourmet, das mit seiner
Selbsteinordnungals ,Bistro“tief-

108 DelikatEssen

stapelt und aufdas angenehmste zu
verwdhnenweiR. Der Service der bei-
den Exil-Italiener und diinkelfreien
Weinprofis Raffaella Correngiaund
AndreaVestrimachtjeden Aufent-
halt an einem der zwolf kleinen
Tische zueinem Besuch bei guten
Freunden; die Kiiche von Philippe
Bousquet und Marcus Duchardt mit
ihren feinen Verfuhrungen macht
diesen Besuch zum Hochgenuss.
Butterweich der gebratene saftige

Rehriicken mit SiiRkartoffelmousse-

line und Jus (10 €) und feinwiirzig
aromatisiert die Safran-Bouilla-
baisse mit Felsenfisch (10 €), die
jedem Fischlokal in Marseille zur
Ehre gereichte. Das Hauptgericht
Kalbsriicken mit Karottenptiree und

Schwarzwurzel an Blauschimmelk-

sesauce (23 €) spielt gekonnt mit der
SiiRe des Puirees und der leichten
Schirfe der Sauce. Die extrasaftige
Géateau auchocolat mit zartherbem
Schokosorbet (7,20 €) ist eine Stinde
wert. Der servierte Sancerre Grande

Cuvéeder Dam'a‘mejéan Paul Ballard
(0,751 46 €) hilt mit seinem zartbutt-
rigen Aprikosengeschmack auch
hier noch mit. Und wer sich und seine
Begleitungeinfach nurverwohnen
lassenmachte, der wahlt z.B. das
4-Ginge-Menii mit Weinbegleitung
(58 €, 41 € ohne Wein) und darfsich
in Folge fiir ein paar ausgesprochen
angenehme Stunden wie Gottin
Frankreich fithlen.

Peter Sperlich

Haidhausen, Rablstr.37

Tel. 487220
www.atelier-gourmet.de
Mo-Sa18-1 Uhr

Tram15/25, S-Bahn Rosenheimer Platz
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