Werkstatt des Savoir-vivre

Das Schone an Haidhausens carré
francaisist,dassdie Zahl exquisiter
Franzosen trotz mancher Schlie-
Bungimmerkonstantbleibt. So tiber-
nahm Philippe Bousquet, Chefkoch
des ehemaligen Le Tire Bouchon
(und heutigen Au Comptoirde Loic),
im Herbst 2005 von Bruder Joél die
Riaume des ehemaligen La Bretagne.
Ermachte das Atelier Gourmet
draus, Joél kocht im Lehel. Das kleine
Lokal bietet Platz fir etwa 35 Perso-
nenund gewahrt Einblick indie
winzige Kochwerkstatt. Mitseinen
langen, schmalen Wandspiegeln und
ledergepolsterten Banken wirkt es
aufAnhiebentspannend undist
Treffpunkt des frankophilen wie
frankophonen Miinchens. Trotz
vieler eingestreuter ,Madame" ein-
deutignicht franzosisch, sondern




Atelier Gourmet

italienisch und stets freundlich: Der
Service, dereilfertigmit dem Kreden-
zen der vom Tagesangebot gewdhlten
Drei-Gange-Meniis (30 €, mit passen-
den Weinen 43 €) beginnt und unse-
ren Aperitif, einen Crémant de Bour-
gogne (4,50 €), vergisst. Diesund die
Tatsache,dassunsdieeinzelnen
Weine zuden Gangendann jeweils
nur fir Sekunden und ohne Angaben
vorgefithrt werden, entschuldigt
man spiter wegen des Extrastress
durchdiezwdaltkopfige Gruppeam
Nebentisch. Verstandlich. Volle Kon-
zentration also auf die frische, ambi-
tionierte Mittelmeerkuche des
Chefs, die uns zuerst eine unver-

gleichlich saftige, mit Reh gefillte
Terrine im Filoteig auf Rucola-Feld-
salatundeinopulentes Ensemble von
festfleischigem Oktopus und Thun-
fischauflocker-leichter Zitronen-
mayonnaise beschert. Von Harmonie
gepragtauch die Hauptgénge: Duo
von Knurrhahn und Katzenhai mit
milder Safran-Orangen-Sauce auf
bissfestem Schwarzwurzel-Mohren-
Gemiise sowie eine mit Rosmarin,
Oliven und Hahnchenfleisch proven-
zalisch gefiillte Wachtel. Beim Des-
sert gehen zartflissiger Gateau au
Chocolat, Maronenparfait und fruch-
tig-frisches Mandarinensorbet eine
gottliche Verbindung ein, perfekt

ergianztvom facettenreichen, in-
tensiv-fruchtigen Moscatodersizi-
lianischen Cantine Pellegrino. Ein
Abend, der Lust macht auf mehr, auf
Sommerund Suden...

Marion Bader

Haidhausen, Rablstr.37

Tel.48 7220
www.atelier-gourmet.de
Mo-Sa18-1Uhr

Tram 15/25, S-Bahn Rosenheimer Platz
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