Fir frankophile Besseresser

Das Jugendstilgebaude in Haidhausen
ist bekannt. Eine ganze Reihe franzosi-
scher Gastrobetriebe streben hier auf
individuell franzdsische Weise nach
dem Wohl des Gastes. Und, oh Wunder,
zieht einer aus, so bleibt die jeweilige
Lokalitat nicht verwaist zuriick: So
brachten unléngst neue Pachter fri-
sche Ideen und neuen Elan in die Rabl-
strafle 37, vormals bekannt unter dem
Namen La Bretagne. Als Atelier Gour-
met ist dies heute wieder Anlaufpunkt
fiir frankophile Besseresser. Wenn
auch der Name den eiligen Passanten
falschlicherweise Terpentin- und Firnis-
geruch assoziieren lassen mag —im
Atelier Gourmet kénnen nicht nur aus-
gewiesene Schniffler ihre Nasen Gber
késtlich duftende Teller halten.

Zwei Stufen hinauf und mit verhalte-
nem Schwung hinein — der Gastraum
ist mit wenigen Schritten durchmes-
sen, Enge herrscht dennoch nicht, und
Farbgebung wie Beleuchtung sorgen
vom ersten Augenblick an fiir das Ge-
fiihl, am rechten Ort zu sein. Der Ser-
vice ist unaufdringlich, kompetent und
présent, wenn gewiinscht. Die weltum-
spannende Weinkarte zeigt sich pro-
fund und hat ihren Genussschwerpunkt
selbstredend im Franzdsischen. Der
Preisbogen spannt sich bei Flaschen-
weinen von 18 Euro bis knapp an die
300-Euro-Grenze. Die Kiiche ist der
gallischen Kochkunst verpflichtet, be-
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schreitet aber wohltuend eigene Wege.
So sind die Vorspeisen-Hechtnockerl
um ein Salatnest mit siifllichem altem
Balsamico gruppiert, und der versteht
sich wunderbar mit der Fischmousse
(9,80 €). Ein wohlgeratener Klassiker:
Salat mit warmem Ziegenkase (6,50 €).
Spatestens Hauptgerichte wie das herr-
lich frische Zanderfilet in seiner zart-
herben Sauerampfersauce (17,50 €]
oder das perfekt gebratene Rinderfilet
mit Rotweinjus [ 18 €] entschadigen
fiir die Parkplatzsuche. Wer schluss-
endlich dem lauwarmen Gateau au Cho-
colat mit erfrischend kontrastierendem
Calvados-Honig-Eis (6,50 €] widerste-
hen kann, der sollte sein Naschen viel-
leicht doch besser wieder in Emballa-
gen mit Aufschriften wie ,seidenmatt”
und ,hochglanzend" stecken: Sein Platz
im Atelier Gourmet jedenfalls wird drin-
gend gebraucht!

Peter Sperlich

Le Barestovino

106 DelikatEssen

Haidhausen, Rablstr. 37

@ 48 72 20

www.atelier-gourmet.de

Mo-Sa 18-1 Uhr, So Ruhetag

MVG: S-Bahn, Tram 15/25 Rosenheimer Platz
O Draufien sitzen

JTatsachlich hatte er nach den Dankesbezeigungen der Prinzesg
den Duft der Erdbeeren und die schmelzende Zartheit der Birne'-'.
stellen konnen.” '
(Marcel Proust, Eine Liebe Swanns)
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