Das Atelier fiir GenieBBer

Franzosische Kiiche und ztalzemscher Charme in Haidhausen

llzu viele Res-

taurants sind es
Y nicht, in denen an

der Isar das fran-
zisische Savoir-vivre ge-
pflegt wird. Aber es wer-
den (wieder) mehr. Klein
und fein ist das , Atelier
Gourmet*, das vor gut ei-
nem Jahr in der Rabl-
straf3e eréffnete. Bisdahin
hatte das Team das ,, Tire
Bouchon* zwei Hau-
stiiren weiter gefiihrt.
Wihrend dort der Wein
die unbestrittene Num-

Atelier

Gourmet
Rablstrafle 37

Munchen-Haidhausen
Tel: 089/48 72 20
www .ateliergourmet.de
Mo. bis Sa.

18.00 bis 0.00 Uhr

mer eins war, steht jetzt
auch die Kiiche ganz vor-
ne. Kiichenchef Philippe
Bousquet (sein BruderJo-
el betreibt im Lehel das
Les Cusiniers und das Ba-
restovino) steht allein in
der winzigen Kiiche, der
Service ist fest in italieni-
scher Hand, bei Philippes
Frau Raffaela Correngia,
und Andrea Vestri.
Zundchst klingt der
Name Atelier Gourmet
durchaus etwas hoch-
trabend, doch er hat sei-
ne Berechtigung: In dem
sympathischen Lokal mit
nur 30 Pldtzen entstehen
individuelle  Geniisse.
Auf der Karte stehen
zwei Dutzend Speisen,

von Klassikern wie der
passierten Safran-Bouil-
labaisse-Suppe (6,50 Eu-
ro), die mit der traditio-
nellen Aioli (Knoblauch-
Mayonaise) serviert wird,
iiber eine frische appetit-
liche Meeresfriichteplat-
te (25 Euro) bis zum Rin-
derfilet Rossini (20 Eu-
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ro). Doch auch Liebhaber

ausgefallener  Gerichte
werden hier fiindig: Ja-
kobsmuscheln ~ werden

auch mal auf geschmor-
tem Ochsenschwanz ser-
viert. Unwiderstehlich;
das Tortchen mit Valrho-
na-Schokolade.

Ein Handvoll Tagesge-
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Andrea Vestri, Raﬂ‘ae.fa Correngja und Kiichenchef thppe Bousquet im Atelier Gourmet

richte werden auf einer
Schiefer-Tafel angebo-
ten, aus denen koénnen
die Giste — ganz wie in
Frankreich — ein erstaun-
lich preiswertes Menii zu-
sammenstellen. Vier
Ginge kosten 34 Euro.
Und fiir 15 Euro mehr
gibt es die passenden

Weine dazu. Auch die
Weinkarte kann sich se-
hen lassen. Los geht’s mit
einem ordentlichen Mus-
cadet zu 19 Euro die Fla-
sche, das obere Ende
markiert ein 2000er Cha-
teau Clinet zu 290 Euro.
Dasist wirklich viel Geld,
aber dieser gesuchte Bor-

Foto: Sigi Jantz

deaux kann in anderen
Restaurants schnell mal
100 Euro mehr kosten.
Dank der freundlichen

und kompetenten Bera-

tung findet jeder das pas-
sende Fldschchen oder
ein Glas von dem Dut-
zend offen angebotener
Tropfen.



